PARA EMPEZAR

EL VIAJE

Sabores de nuestra tierra que viajan
y se encuentran con el mundo.

Jamoén Ibérico 100% Bellota 15€ / 27€

Acompdnalo con Pan cristal, tomate rallado
y AOVE de Cérdoba 6.50€

Anchoa mariposa de Santofia sobre regafia de pan 4.80€/Ud
cristal y polvo de tomate

Seleccién de Quesos de Nuestra Tierra 19.50€
Salmorejo de Temporada 10.50€
Nuestra version mas fresca y creativa del salmorejo,

elaborada con la fruta que marca cada temporada.

Mazamorra de Almendras, Higos Marinados y 13.50€
Boquerones en Vinagre

Ensaladilla al estilo peruana 12.50€

Aji y lima, sabores que sorprenden.

Yam Khai Dao - Ensalada Tailandesa de Huevo Frito 15.50€

Aguacate, hierbas frescas y alifio tailandés citrico, picante y lleno de sabor.

Escabeche Peruano de bonito - Brotes Tiernos y 16€
Rabanitos

RAICES CORDOBESAS - UN VIAJE POR EL MUNDO

Nuestra cocina nace en Cérdoba y viaja sin fronteras.
Tradicion, sabores del mundo y una forma diferente de entender la cocina.
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Sabores del océano en clave viajera. ®

Bocatin de calamares con Ali Oli en pan de pretzel

Tataki de atin con crujiente de kikos, mayonesa de
soja y wakame

Poke de pescado del dia con aguacate, arroz,
vegetales frescos y alino oriental

Falso risotto de calamar fino con pulpo a la brasa y
alioli de aji amarillo

Bacalao gratinado al ajo negro con patatas
revolconas y torreznos de Soria

NUESTRO LADO MAS

CARNIVORO

Platos con caracter, sin fronteras.

Lomo de vaca madurada a la brasa con cremoso de
patata trufada

Tataki de presa ibérica de Los Pedroches con chop
suey de verduras

Rabo de toro estofado con patatas fritas - Sabores de
Cérdoba

Japo-Burger - Ternera al estilo japonés con shichimi,
guacamole, wakame, pico de gallo y mayonesa de
soja

Carrillada ibérica melosa al curry verde tailandés
con arroz basmati y pak choi

Tajin de pollo con cuscus especiado y cebolla
caramelizada - Esencia de Marruecos
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UN VIAJE POR
FUSION

Mejillones con chorizo ibérico y salsa kimchi 15.50€
Bull-Taco - Rabo de toro, guacamole, chimichurri y 8€
sriracha

Bao crujiente de callos, morros y manitas con 8.50€
hierbas frescas y cebolla encurtida

Croquetas de puchero con jamén ibérico de bellota 13.50€
Flamenquin de pluma ibérica, pimiento verde, 21€
cebolla caramelizada y queso fundido

Arroz meloso de higaditos con jamoén ibérico y toque 17.50€
de hierbabuena

Fideos chinos salteados con panceta ibérica y 12.50€
cebolleta fresca

Brownie casero con nueces y helado de platano 7€
especial

Tarta de queso casera y toffee de dulce de leche 7€
Tarta de zanahoria casera con helado de vainilla 7€
Un Final inesperado 7€

Déjate sorprender por nuestra creacion dulce de temporada. Sabores
que cambian, ingredientes que llegan con cada estacion y un postre
diferente por descubrir.

SOJO FUSION / CORDOBA

Servicio de pan Masa Madre 2€ -

Pregunte por la carta de alérgenos



