
CUÑAS DE QUESO MANCHEGO CURADO CON ALMENDRAS FRITAS Y UVAS

COPITA DE SALMOREJO CON HUEVO Y JAMÓN IBERICO

COPITA DE MAZAMORRA CON MOJAMA Y ALMENDRAS FRITAS

CROQUETAS DE PUCHERO

CROQUETAS DE GAMBAS AL AJILLO

REGAÑÁ DE GUACAMOLE CON TARTAR DE SALMÓN

ENSALADILLA DE BONITO CON ENCURTIDOS

PATATAS BABY FRITAS CON SALSA BRAVA

BERENJENAS FRITAS CON MIEL DE CAÑA Y QUESO DE CABRA

MINI CARTUCHITO DE CHOCO FRITO

MINI CARTUCHITO DE BOQUERÓN AL LIMÓN

MINI BRIOCHE DE RABO DE TORO CON SALSA BULL Y QUESO AHUMADO

MINI BOCATÍN DE PRINGÁ CON MAHONESA DE HIERBABUENA

MINI HAMBURGUESAS CON CEBOLLITA CARAMELIZADA

BOLITAS DE FLAMENQUÍN CORDOBÉS

GYOZAS DE CERDO CON YOGUR Y TSENSUYU

BROWNIE CON NUECES

TOCINO DE CIELO

TARTA DE QUESO Y TOFFE 

PASTEL CORDOBÉS

fusiónmenú
cóctel

10 APERITIVOS: 42€/PERSONA
12 APERITIVOS: 47€/PERSONA

APERITIVOS A ELEGIR

C. Enrique Romero Torres, 5, 14002 Córdoba +34 657 29 12 53



fusiónmenú
cóctel

CONDICIONES GENERALES

Bebida ilimitada dentro del menú.
La barra libre comienza cuando llegue el último asistente del grupo.
La bebida ilimitada finaliza cuando se sirve el postre, o en su defecto,
cuando se haya servido el último plato acordado en el menú.
El tiempo de servicio de menú será como máximo de 120 minutos.
Las bebidas incluidas son cerveza, refrescos, agua y vino (blanco y tinto de
la casa).
Café no incluido en el precio del menú.
Las alergias o intolerancias tendrán que ser avisadas con una semana
mínimo de antelación.
Nota: El tiempo de espera de reserva es de 30 minutos máximo.
Las bebidas consumidas antes y después del menú serán abonadas fuera del
presupuesto y en el momento de consumo.
Una vez finalizado el evento, el espacio reservado pasará a disposición del
local.
Se entregará a cuenta el 50% del total del evento en el momento de
confirmar la reserva y el resto, el día del evento.
Cancelando la reserva 7 días antes del evento, el importe entregado a
cuenta no será reembolsable.
Si desean factura, tendrán que comunicarlo antes del evento, facilitando
todos los datos.
La factura será emitida una vez terminado el evento para poder coordinar
posibles cambios.
capacidad MENU COCTEL: MÍNIMO 20 PERSONAS y MÁXIMO 50 PERSONAS

C. Enrique Romero Torres, 5, 14002 Córdoba +34 657 29 12 53
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C. Enrique Romero Torres, 5, 14002 Córdoba +34 657 29 12 53

SERVICIO CORTADOR DE JAMÓN IBÉRICO 100 %DE BELLOTA : Jamón
Ibérico 100% bellota Loncheado a cuchillo por maestro cortador.

Pieza: 1000 € 

MESA FRANCESA QUESOS NACIONALES E INTERNACIONALES
Confituras, frutos de temporada, tostas y acompañamientos.

Precio por persona: 12€ 
(mínimo 20 personas)

´
COPA DE BIENVENIDA, servicio de bebida previas al horario fijado del
evento. reresco, agua mineral, cerveza de barril, vino blanco y vino

tinto de la casa.
PRECIO 6 €/ personas 

( duración 30 min )

COCTEL DE BIENVENIDA, servicio de bebida previas al horario fijado del
evento. refresco, agua mineral, cerveza de barril, vino blanco y vino

tinto de la casa acompañado de 2 aperitivos ( cartucho de patatas
fritas de perol especiadas y aceitunas)

precio 11€/personas 
( Duración 30 min).

MESA DULCE: Añade un toque especial y delicioso con nuestra mesa
dulce, que combina chucherías y pastelería mini artesanal. 

Incluye: Chucherías surtidas (esponjitas, gominolas, fresas, piruletas y
regalices) Pastelería mini (cruasanes, negritos, donuts, petisús,

profiteroles, piononos y dulces bizcochos ).
contratacion minima 20 pax 

Precio 300 € (GRUPOS DE entre 20 y 40 personas).
Grupos superiores a 40 personas suplemento de 8 € por persona adicional.

Pregunte por nuestro catálogo de tarta

EXTRAS
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